Menu Terroir au Déjeuner - Aoit

Du Mercredi au Samedi de 12h00 & 14h00

o 2o lon

Gardianne de taureau Bio AOP Camargue, riz de Camargue étuvé
Ou
Aioli d’encornets rouges du Grau-du-Roi

Ou

Mozzarella di bufala, tomates de Pays, pesto Maison

Lo 2o o

Abricot du Gard / Romarin / Sablé
Ou

Chévre de la fromagerie des Loubes

PP P
Nos Menus
En 2 Services : Plat & Dessert (sauf dimanche midi et jour féri¢) 25.00€

Enfant jusqu’a 12 ans : Plat & Dessert, sirop & I'eau 14.00€
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